
ANTIPASTI

VERDURE 8         
Berenjena, pimiento y calabacín a la plancha, ricotta de vaca, mezcla de hojas verdes, 
cebollín

PROSCIUTTO 9         
Jamón de Parma maduración 24 meses, rúcula, perejil

SALSICCIA 7         
Duo tradicional de salchichas italianas: salami trufado y Soppressata

CARPACCIO DE THON 14       
Hinojo y rúcula con limón y aceite de oliva virgen extra
BURRATA 9         
Burrata (100g), aceite de oliva extra virgen, tomates cherry

CHARCUTERIE ITALIENNE pour 2 19       
Jamón de Parma maduración 24 meses, spianata piccante, salchicha tradicional a la 
trufa, Sorpressata, bresaola

CARPACCIO DE POULPE 13       
Hinojo y rúcula con limón y aceite de oliva virgen extra

CAPRESE 9         
Tomate, mozzarella di bufala DOP,  aceite de oliva extra virgen

COCKTAIL

NEGRONI Gin Bombay Sapphire, Martini rojo, Campari 10       
ITALICUS Rosolio di bergamotto, Prosecco extra seco, Espumoso 11       
GINGINBER  Gin Bombay Sapphire, Pepino, Limón, Prosecco extra seco 11       

APEROL SPRITZ 10       
Aperol, Prosecco extra extra seco, espumoso

CAMPARI SPRITZ 10       
Campari, Prosecco extra extra seco, espumoso

SPRITZ SAINT GERMAIN 11       
Licor Saint Germain, Prosecco extra extra seco, espumoso

OTIAMO 10       
Vermouth blanco Nouilly Prat con infusión de lavanda, Prosecco extra extra seco, espumoso

ESPRESSO MARTINI 12       
Chupito de espresso, vodka, vainilla, kahlúa

NOS BOISSONS

JUGO DEL DIA 8         

LIMONADA PEPINO 7         
limón exprimido, pepino, espumoso
LIMONDADA FLOR DE NARANJO 7         
limón exprimido, flor de naranjo, azúcar de caña, menta, espumoso

TÉ HELADO 7         
Jazmín y maracuya



PIZZA

Nuestra masa de pizza esta hecha con harina de trigo italiana molida en piedra.
Una vez amasada, la masa madura suavemente durante 48 horas.
Usamos origano y aceite de oliva extra virgen en nuestras preparaciones.

MARGHERITA 14                     
Tomate, mozzarella fior di latte, albahaca 

CRUDA 19                     
Tomate, mozzarella fior di latte, albahaca, rúcula y parmesano Reggiano    
con nuestro jamón de Parma maduración 24 meses

DU SUD 17                     
Tomate, mozzarella fior di latte, carpaccio de cebolla, pancetta, alcaparras, aceitunas leccino

PICCANTE 17                     
Crema, cebollín, mozzarella fior di latte,
Scarmoza ahumada, Spianata piccante, champiñones blancos

VERDE                                                             sin  burrata / con burrata 17 / 20
Tomate, mozzarella fior di latte, berenjena y calabacín a la plancha
champiñones blancos, tomate cherry, aceitunas leccino, perejil

REINE 17                     
Tomate, mozzarella fior di latte, jamón, champiñones blancos, aceitunas leccino

REINE BLANCHE 18                     
Crema, mozzarella fior di latte, jamón, champiñones blancos, aceitunas leccino

QUATRE FROMAGES 19                     
Crema, Mozzarella fior di latte, Gorgonzola DOP, Scarmoza ahumada, Taleggio

TONNO 18                     
Tomate, mozzarella fior di latte, atún, cebolla, aceitunas leccino, alcaparras, tomate cherry

TARTUFO 21                     
Crema de trufa, mozzarella fior di bufala y de latte, champiñones blancos
rúcula y parmesano Reggiano

SUPPLEMENT SALADE Mezcla de hojas verdes 4                       

INSALATA

PARME 19                     
Mezcla de hojas verdes, mozzarella di bufala, jamón Parma maduración 24 meses, tomate
calabacín, pimiento y berenjena a la parrilla, brocoli, perejil, alcaparras y aceitunas

VEGETARIENNE 17                     
Mezcla de hojas verdes, avocado, hinojo, champiñones, pepino 
tomates cherry, brocoli, tomates asados, perejil y semillas de calabaza y lino

Prix nets en euros – Taxes et service compris



PASTA
POMODORO E PARMIGIANO                                   sin  burrata / con burrata 17 / 20
Spaghetti, salsa de tomate, albahaca, aceite de oliva extra virge, parmesano Reggiano

PENNE ALLA NORMA 17        
Berenjena derretida, perejil, albahaca, parmesano Reggiano y ricotta seca

VEGETARIAN LOVER                           sin  burrata / con burrata 17 / 20
Tagliatelle con verduras, perejil, parmesano Reggiano

PENNE GORGONZOLA 17        
Crema de gorgonzola y parmesano Reggiano

LASAGNES 19        
Boloñesa, gratinada con mozzarella derretida y parmesano Reggiano

TAGLIATELLE AI GAMBERONI 23        
Camarónes, puntas de esparragos verdes, tomates cherry, ajo, perejil, albahaca

RIGATONI AMATRICIANA 19        
Salsa de tomate, cebolla suave, panceta, albahaca, perejil, parmesano Reggiano

MAFALDINE AUX SAINT JACQUES 26        
Viera, crema y cebollín

Pasta sin gluten disponible a petición (preparada en un entorno que contiene gluten) 2          

CARNE
Acompañamiento: Pasta con tomate y queso parmesano Reggiano, ensalada de mesclun. 

MILANAISE 22        
Chuleta de ternera empanizada

PARMIGIANA 22        
Chuleta de pavo, berenjena tierna al gratin de mozzarella y Parmesano Reggiano

POLPETTE 20        
Albondigas de ternera a fuego lento en salsa de tomate

DOLCI & FORMAGGI
ENSALADA DE FRUTAS FRESCAS 8          
Piña, mango, melón, kiwi, maracuyá, fresa, frambuesa

PANNA COTTA preparado con agar agar 9          
…Mango
…Amarena
…Frambuesa

SEMIFREDDO postre helado Italiano cremoso cubierto con Nutella 9          

NUESTROS TIRAMISU 
… El clasico, de café 10        

… del momento 12        

HELADOS & SORBETES                                                                                             la boule 3          
Vainilla, chocolate, café, avellana, pistacho
Sorbetes : Fresa, mango, grosella negra, limón

GORGONZOLA, rúcula, nuesas 8          

SELECCION DE QUESOS ITALIANOS 19        
Taleggio, Gorgonzola, Scamorza ahumada, Parmesano Reggiano



BEBIDAS FRESCAS CERVEZAS     botella 33cl
EVIAN   0,5/1L  5,5 / 8 PERONI Nastro Azzurro 6
SAN PELLEGRINO   0,5/1L  5,5 / 8 PERONI Gran riserva Doppio Malto 6
PERRIER 33cl 5,5 MORETTI L'autentica
COCA Cola, Zéro  33cl 5,5
ORANGINA, SPRITE 25cl 5,5 DIGESTIF                          6cl
ICE TEA durazno 25 cl 5,5 LIMONCELLO 6
VITTEL jarabe ou DIABOLO 25cl 5,5 MELONCELLO 9
Fresa, Menta, Granadina, GRAPPA 9
Orgeat, Limón, melocotón AMARETTO 6
SCHWEPPES citricos 25cl 5,5
SCHWEPPES indian tonic 25cl 5,5
LIMONADA 25cl 5,5
JUGO DE MANZANA 20cl 5,5

VINI 75cl 50cl 14cl

ROJO

NERO D'AVOLA Zabù          35
Final largo con notas florales – Sicilia

MONTEPULCIANO La Valentina                  33 23 7
Carnoso con una estructura equilibrada - Abruzzes

PACTIO di Maremma de Tenuta Fertuna                            33
Elegante, expresivo y harmonioso - Toscane

PRIMITIVO Luccarelli 32
Rico y afrutado - Pouilles

CHIANTI                 28 19 6
Frutos rojos y frescura de la toscana - Toscane

VALPOLICELLA Maison Tommasi 49
Attractiva color rubi, estructura tánica y afrutado - Venetie

BLANCO

PECORINO de Fattoria La Valentina                               36
Seco y tierno con notas minerales - Abruzzes

FALANGHINA de Di Majo Norante                 BIO                    33
Paleta aromática madura y soleada - Molise

CAMPOGRANDE Orvieto Classico                          33 23 7
Fresco y delicado con notas florales y afrutadas - Ombrie

ROSADOS

TANTI PETALI  Pinot Grigio  33 23 7
Ligero y equilibrado - Venetie

BURBUJAS

PROSECCO Extra Dry Deseo de Viticoltori Ponte                               28 7
Muy espumoso …. - Venetie

LAMBRUSCO Rosso Amabile Emilia 24
Un original italiano, fresco y espumoso - Emilie Romagne

CHAMPAGNE MUMM Cordon Rouge                           70
France


